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U.R.O. Konoba Skojera
OIB: 35024155875
vl. Goran Jovi¢
Kralja Tomislava 22, Trpanj
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Upozorenje, Ostrzezenie, Avertissement,
Warnung, Warning, Avvertimento, Ostrzezenie

4
Molimo vas da nas pitate o sastojcima jela u ponudi kako bi m)
nas upozorili na moguce sastojke jela na koje ste alergicni.
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Il Zeptejte se nas prosim na slozky nabizenych potravin, abyste
4 nas upozornili na mozné slozky potravin, na které jste alergicti.
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Veuillez nous interroger sur les ingrédients des aliments
proposés pour nous alerter sur d'éventuels ingrédients
alimentaires auxquels vous étes allergique.

Bitte fragen Sie uns nach den Inhaltsstoffen der angebotenen
Speisen, um uns auf mogliche Lebensmittelzutaten
aufmerksam zu machen, auf die Sie allergisch reagieren.

Please ask us about the ingredients of the food on offer to
alert us to possible food ingredients to which you are allergic.

Chiedici gli ingredienti degli alimenti offerti per avvisarci di
possibili ingredienti alimentari a cui sei allergico.

Zapytaj nas o skladniki oferowanej zywnosci, aby
poinformowaé nas o mozliwych sktadnikach zywnosci,
na ktore jestes uczulony.
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Dnevno svjeZa riba, plodovi mora, meso i povrce.
Denn¢ Cerstvé ryby, moiské plody, maso a zeleninu.
Quotidien poisson frais, fruits de mer, viandes et légumes.
Téglich frischen Fisch, Meeresfriichte, Fleisch und Gemiise.
Daily fresh fish, seafood, meat and vegetables.

Quotidiano pesce fresco, frutti di mare, carne e verdure.
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HLADNA PREDJELN !

+ STUDENE PREDKRMY - ENTREES FROIDES « KALTE VORSPEISEN -
COLD APPETIZERS - ANTIPASTI FREDDI - PRZEKASKA -

PRSUT 0,10 ky
Priut

Le jambon fume de dalmatie
Dalmatinischer Rohschinken
Dalmatian prosciutto
Prosciutto

Prosciutto dalmatynskie

SIR 010kg
Syr
Fromage
Kise
Cheese
Formaggio
Ser

PRSUT I SIR

Dalmatské Prosciutto a Syr

Prosciutto et Fromage Dalmatien

Dalmatischer Schinken und Kise 25,00
Dalmatian Prosciutto and Cheese

Prosciutto Dalmazia ¢ Formaggio

Prosciutto Dalmatynskie i Sery

13.00

13,00

HLADNA PLATA SKOJERA

(Sir dvije vrste, marinirane kozice 1 inéuni,
slani inc¢uni i srdele, kapari, masline)
Studeny Talif Skojera 30,00

(Syr dva druhu, marinované krevety a anCovicky,
solené ancovicky a sardinky, kapary, olivy)

Plateau Froid Skojera

(Fromage deux types, crevettes et anchois marings,
anchois ¢t sardines salées, capres, olives)

Kalte Platte Skojera

(Kése zwei sorten, marinierte Garnelen und Sardellen,
gesalzene Sardellen und Sardinen, Kapern, Oliven)

Cold Platter Skojera

(Cheese two types, marinated prawns and anchovies,
salted anchovies and sardines, capers, olives)
Platto Freddo Skojera

(Formaggio due tipi, gamberi e acciughe marinate,
acciughe e sarde sotto sale, capperi, olive)

Zimny Talerz Skojera

(Ser dwa rodzaje, marynowane krewetki i anchois,
solone anchois i sardynki, kapary, oliwki)
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SLANE SRDELE 1kom/1pc

Slané sardinky
Sardines salées
Salzsardellen
Salted sardines
Sarde salate
Solone sardynk

g
==
TEEIEEESES S

DN

S I e O e S OSSOSO S ST O S SS

SALATA OD HOBOTNICE
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A (Kvasina, kapula, maslinovo ulje, masline i kapari)
/
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Chobotnicovy salat

(vinny ocet, capula, olivovy olej, olivy a kapary) 18,00
Salade de pieuvre ;
(vinaigre de vin, capula, huile d'olive, olives et capres)

A

(Weinessig, Kapula, Olivendl, Oliven und Kapern)
Octopus salad

(wine vinegar, capula, olive oil, olives and capers) 1
Insalata di polpo ;
(aceto di vino, capula, olio d'oliva, olive e capperi) -3
OSmiornicy na satatke

(ocet winny, kapula, oliwa z oliwek, oliwki i kapary)

SLANIINCUNI 1kom/1pc
Slané AncCovice
Anchois Salés
Gesalzene Sardellen
Salted Anchovies
Acciughe Salate
Solone Anchois

100
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TOPLA PREDJELA 4

4
« TEPLE PREDKRMY - ENTREES CHAUDES - WARME VORSPEISEN -
HOT APPETIZERS - ANTIPASTI CALDI- CIEPLA PRZEKASKA - m)
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; RIZOT OD SIPE porcija / portion
Cerné rizoto ze sépie

4 Risotto au noir de seiche e
Schwarzes Sepia - Risott T e
A Blac‘:;;; cflttleﬁsh risot]to0 0 ;

’ Risotto al nerro di seppia

A Risotto z matwy
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RIZOT OD MUSULA I KOZICA porcija / portion

Rizoto musle a krevety

Les moules et les crevettes Risotto 20,00
Risotto mit Garnelenschwiinzen und Miesmucheln

Seafood risotto

Cozze e gamberi Risotto

Risotto z matzami i krewetkami
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RIBA
* RYBY- POISSON - FISCH €
FISH - PESCE - RYBA -

RIBLIA PLATA «SKOJERAN
(Riba prve klase 0,70 kg, skampi 0,30 kg i hgnJe 025
Blitva sa krumpirom i povrée sa grila)

Rybi taliF «Skojeran
(Prvotiidni ryba 0,70 kg, krevety 0,30 kg a kalaméary0 25 [3&
Mangold s bramborem a grilovanou zeleninou)

Plateau tle poisson «Skojeran

(Po:sson de premiere classe 0,70 kg, crevettes 0,30 kg et calamars 0,25 kg

Bette 4 carde avec pommes de terre et [égumes grillés) 85.00
y

Fischplatte «Skojeran
(Erstklassiger Fisch 0,70 kg, Garnelen 0,30 kg und Calamari 0,25 kg,
Mangold mit Kartoffeln und gegrilltem Gemiise)

Fish platter 1Skojeran
(First class fish 0,70 kg, shrimp 0,30 kg and calamari 0,25 kg,
Chard with potatoes and grilled vegetables)

Piatto di pesce «Skojeran
(Pesce di prima classe 0,70 kg, gamberi 0,30 kg e calamari 0,25 kg,
Bietole con patate e verdure grigliate)

Polmisek rybny «Skojeran
(Ryby pierwszej klasy 0,70 kg, krewetki 0,30 kg i kalmary 0,25 kg,
Bocéwina z ziemniakami 1 grillowanymi warzywami)

RIBA 1. KLASE s prilogom 1ky

(Riba iz dnevnog ulova)
Ryby z denniho Glovku s prilohou 28 _' :

Fish from the daily catch with the side§diSiiems
Pesce dal pescato giornaliero “
Ryba z codziennego potowu z dodatkiem

RIBA 2. KLASE s prilogom 1Kkg

Ryba druhé tiidy s prilohou

Poisson de seconde classe avec accompagnement
Zweitklassiger Fisch mit Beilage

Fish two class with side dish

Pesce di seconda classe con contorno

Ryba dwuklasowa z dodatkiem

PORCLIA RIBE 1. KLASE s prilogom 0,35 kg

Porce ryb prvni tidy s pfilohou

Portion de poisson de premiére classe avec accompagnement

Portion erstklassiger fisch mit beilage 2000
Portion of first class fish with a side dish

Porzione di pesce di prima scelta con contorno

Porcja ryby pierwszej klasy z dodatkiem

K\\\\\\“\““\\“\\\\\N\\\\“\\\R\\\
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RIBLIA PLATA BELICICA :
(Riba 1. Klase 0,50 kg, kozice, prZene lignje, pomfrit ili blitva i kuhani krumpir) ‘

Ryhi talii Beli¢ica
(Ryby prvni tfidy 0,50 kg, Krevety, smazené chobotnice, hranolky nebo mangold a vafen¢ brambory) 62 nn
Plateau de poisson Beligica '

(Poisson de premiere classe 0,50 kg, Crevettes, calamars frits, frites ou blettes et pommes de terre bouillies)

Fischplatte BeliCica
(Fisch erstklassig 0,50 kg, Garnelen, gebratener Tintenfisch, Pommes Frites oder Mangold und Salzkartoffeln)

Fish platter BeliCica
(Fish fiist class 0,50 kg, shrimps, fried squids, French fries or Swiss chard and boiled potatoes)

Piatto di pesce Beliéica
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‘ (Pesce di prima classe 0,50 kg, Gamberi, calamari fritti, patatine fritte o bietole ¢ patate lesse)
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Pélmisek rybny Beliéica

(Ryba pierwsza klasa 0,50 kg, krewetki, smazone kalmary, frytki lub bo¢wina i ziemniaki gotowane)

LIGNIE 1kg

Jadran kalmar

Calmars Adriatique
Adriatische Calamaris
Adriatic Calamari
Calamari dell' Adriatico
Kalmary Adriatic

63,00

KOZICE s pomiritom porcija / portion
Krevety s hranolky

Crevette avec des frites
Garnelen mit Pommes frites
Shrimp with French fries
Gamberettio con patatine fritte
Krewetka z frytkami

PANIRANE KOZICE sa pomfritom porcija / portion
Obalované krevety s hranolky porce

Crevettes panées avec frites Portion

Breaded prawns with French fries Portion
Panierte Garnelen mit Pommes frites Portion
Porzione di gamberi impanati con patatine fritte
Krewetki panierowane z porcjg frytek
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SKAMPINA ZARU 1. KLASA sa povréemsaiara 025kg
Krevety grilovane 1 tfida s grilovanou zeleninou
Langoustines grillées de premiére qualité aux légumes grillés

Erstklassige gegrillte Scampi mit Grillgemiise 2500
First class grilled scamps with grilled vegetables

Scampi alla griglia con verdure grigliate di prima qualita
Pierwszorzedne grillowane krewetki z grillowanymi warzywami

SKAMPI NABUZARU 025 ky

Krevety v omacce
Crevettes en sauce
Garnelen in Sauce
Shrimp in sauce
Gamberetti in salsa
Langustynki gotowane

LIGNJE SA PRILOGOM porcija / portion

Kalamary s piilohou

Calmars avec accompagnement 18,00
Tintenfische mit Beilage

Calamari with side dish

Calamari con contorno

Kalmary z przystawka

PRIENE LIGNIE s pomiritom porcija / portion
Smazené kalamary s hranolky

Calamars avec des frites

Frittierte Calamari mit Pommes frites
Fried calamari with fries

Calamari fritti con patatine fritte
Smazené kalamary z frytkami

1700
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4 SRDELE s pomfritom 8kom/8pc 4
l Sardinka s hranolky . 4
Sardine avec des frites ¢
4 4
Sardellen mit Pommes frites 12,00
4 1
’ Anchovies with fries 4
4 Sardina con patatine fritte 4
’ Sardynki z frytkami 4
/ 7
/] 4
4 1
4 GAVUNI sa pomiritom 0,20 kg ;
’ Grundle morska s hranolky ’
4 Eperlans avec des frites
y & _ ¢ 12,00 4
tinte mit Pommes frites 4
,’ Smelts with french fries ’
’ Sperlani con patatine fritte
f Stynka z frytkami ;
/ /
A
3 TUNA ODREZRK 0.25 kg g
4 Steak z tunaka ’
Steak de thon 19.00 4
" Thunfischsteak : ’
A Tuna Steak 4
A Bistecca di tonno /f
'3 Stek z tunczyka ’
4 A
A 4
4 1
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A
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JEWA NA ZARV

* GRILLED DISHES - SPEZIALITATEN VOM ROST -
SPEZIALITA ALLA GRIGLIA - JIDLA NA ROSTU - GRILLADES - POTRAWY Z GRILLA

)
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CEVAPCICI 8 KOMADA porcija / portion

CevapcCi¢i 8 pieces

™
L=={as
NS S

14,00

O

PLIESKAVICA 2kom/2pc
Pljeskavica

Galette de viande hachée
Hackfleischschnitzel
Meat patty

Carne macinata di manzo
Pljeskavica

A
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14,00

RAINJICI SA POMFRITOM

Spizy s Hranolkami

Brochettes avec Frites

SpieBe mit Pommes frites
Skewers with French Fries
Spiedini di carne con Patate Fritte
Szaszlyki Be mit Pommes Frites

TELEGI KOTLET porcija/ portion

Teleci kotlety

Cotelettes de veau

Kalbskoteletts 18,00
Veal chops

Braciole di vitello

Kotlet cielecy

14,00

SVINJSKI KOTLET porcija / portion
Veprové kotlety
Cétes de porc
Schweinekoteletts
Porkchops
Braciole di maiale
Schab

12,00
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PILECI FILE 4
Kufeci Fileta - ]

Filet de Poulet
Hiahnchenfilet
Chicken Fillet
Filetto di Pollo
Filet z Kurczaka
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JETRA porcija / portion
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Foie

Leber 14,00
Liver

Mussoli

Watroba

MESNA PLATA «SKOJERA» za 2 osobe
Masovy talir pro 2 osoby :
Assiette de viande mélangée pour 2 personnes, S
Mix-Fleischplatte fiir 2 Personen
Mix meat platter for 2 persons
Piatto di carne mista 2 persone

40,00

MESNA PLATA ZA 10S0BU

Masovy talir pro 1 osobu

Assiette de viande mélangée pour 1 personne 20.00
Mix-Fleischplatte fiir 1 Person ’
Mix meat platter for 1 person

Piatto di carne mista per 1 persona

Pdtmisek migs mieszanych dla 1 osoby

TELECI NARAUNI ODREZAK porcija / portion
Teleci Steak

Steak de Veau

Kalbssteak

Veal Steak

Bistecca di Vitello

Stek z Cieleciny

22,00
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JELA PO NARUDZBI

A
» JIDLA NA OBJEDNAVKU - PLAST PAR ORDRE - ht\ ¢
GERICHTE BESTELLEN <DISHES BY ORDER + PIATTI DI ORDINE - GOTOWANY NA ZAMOWIENIE

)
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€
TELETINA | KRUMPIR ISPOD PEKE 1ky m)
Teleci a brambory pod pekou ‘ =

Veau et pommes de terre sous la cuisson pot
Kalbfleisch und Kartoffeln unter Back Topf
Veal and potatoes under baking pot

Vitello e patate in pentola di cottura
Cielgcina i ziemniaki pod dzwonem

JANJETINA ISPOD PEKE 1kg

Jehné¢i a brambory pod pekou > .
Agneau et pommes de terre sous la cuissQifijpo HREREISERELPENG 60.00
R6ti d'agneau ; ’
Lamb and potatoes under baking pot
Agnello e patate in pentola di cottura
Jagnigcina pod dzwonem

HOBOTNICA ISPOD PEKE 1kg

Pecené chobotnice
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Gebratenes Octopus
Roasted octopus

Polpo alla arrosti
Oémiornica pod dzwonem

JASTOG NA BRUJET 1kg

Lobster gulas
Ragout de homard

Languste auf Brodetart 140,00
Lobster

Stufato di aragosta
Homar gulasz

JASTOG NAZARU 1kg

Lobster na grilu
Homard sur le gril
Hummer auf dem Grill
Lobster on the grill
Aragosta alla griglia
Homar z grilla

140,00
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PRILOZI

* PRILOHY - COTE PLATS - BEILAGEN - hht\
SIDE DISHES - CONTORNI - DODATKI
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POMEFRIT

Frytki
Pommes frites
Pommes Frites
French fries
Patate fritte

Frytki s

O

4,00

A
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KUHANI KRUMPIR
Vatené brambory

Pommes de terre bouillies 4,00
Gekochte Kartoffel

Boiled potato

Patate lesse

Gotowane ziemniaki

BLITVA
Mangold

Bettes
Mangold
Chard
Bietolla
Bocwina

POVRCE SA ZARA
Grilovana zelenina

Légumes grillés

Gemiise von Grill 100
Grilled vegetables

Verdure alla griglia

Warzywa z grilla
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Marinadova Omacka

Sauce Marinade
Marinaden-Sauce
Marinade Dip
Salsa Marinata
Sos Marynadowy

KRUH
Chléb
Pain
Brot
Bread
Pane
Chleb

200

Dodatni zacini jelima se naplacuju! (kecap, majoneza, senf, tartar sos)
Kofeni je zpoplatnéno! (kefup, majonéza, hofice, tatarskid omacka)

Les condiments sont payants ! (ketchup, mayonnaise, moutarde, sauce tartare)
Gewiirze sind kostenpflichtig! (Ketchup, Mayonnaise, Senf, Remoulade)
Condiments are charged! (ketchup, mayonnaise, mustard, tartar sauce)

I condimenti sono a pagamento! (ketchup, maionese, senape, salsa tartara)
Przyprawy sa naladowane! (ketchup, majonez, musztarda, sos tatarski)

Za svaki dodatni zadin cijena je 0,60 € po vrecici.

Za kazdé dalsi koieni je cena 0,60 €.

Pour chaque épice supplémentaire, le prix est de 0,60 €.
Fiir jedes weitere Gewiirz betragt der Preis 0,60 € pro Tiite.
For each additional spice the price is 0,60 € per bag.

Per ogni spezia in piu il prezzo ¢ di 0,60 € per sacchetto.
7Za kazda dodatkowa przyprawe cena wynosi 0,60 € za worek.
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SALATE

* SALATER - SALADES - SALAD - ht\ ¢
INSALATA - SALATY - SUROWKI - SALATKI €

§§
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RN

4
SALATA OD RAICICA porcija / portion m)
Rajcatovy salat

Salade de tomates 500

Insalata di pomodoro ¥

Tomato salad

Tomatensalat

Satatka pomidorowa

/
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4
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,‘ SALATA OD KRASTAVACA porcija / portion
A
/
/
/
1
4
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1
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Okurkovy salat
Salade de concombre

Gurken salat 9,00
Cucumber salad
Insalata di cetrioli
Satatka z ogorkow

MIJESANA SALATA porcija / portion
Michany salat

Salade mixte

Gemischten Salat

Mixed salad

Insalata mista

Satatkamieszana

SUIEZI KUPUS porcija / portion

Cerstvé zeli =y

Chou frais o g = 1

Frischer Kohl (. o ‘Sk ; 9,00
Fresh cabbage & f
Cavolo fresco

Surowka z kapusty \

!‘..-’"‘i’,’ e TRT

ZELENA SALATA porcija / portion

Hlavkovy salat

Salade verte

Griiner salat 5,00
Lettuce

Insalata verde

Satatka zielona
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* DEZERTY - DESERY - DESSERTS ¢ h 04?
DESSERT - DESSERTS - DESSERTS - DESSERT € 4
KOLAC DANA m)
Dort dne
Gateau du jour
Torta del giorno 100
Cake of the day
Kuchen des tages
Ciasto dnia
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/ KONOBA «SKOJERA»
/) BIBITA-GETRANKE-DRINK PRICE LIST-
4 LISTINO PREZZI-DELLE BEVANDE-
4 CENNIK NAPOJOW
A ALKOHOLNA PICA-
l ALKOHOLICKE NAPOJE-BEVANDE ALCOLICHE-
’ ALKOHOLISCHE GETRANKE-ALCOHOLIC DRINKS-
l BEVANDE ALCOLICHE-NAPOJE ALKOHOLOWE .
— - PIVO-BIERE-BIER-BEER-
,’ LOZOVACA 0303 1 3200 € 3 BIRRA-PIWO
A VOTKA 0,031 3,00€ O%UJSKO BOCA/BOTTLE 0,501 3,50€
’ VINJAK 0031 300€  OZUJSKO BOCA/BOTTLE 0,331 3,00€
PELINKOVAC 0,031 3,006 OZUJSKO TOCENO/DRAUGHT 0,301 3,50€
4 WHISKEY 0,031 4,00€  OZUJSKO TOCENO/DRAUGHT 0,501 3,00€
4 STOCK 0,031 3,006 OQZUJSKO COOL BEZALKOHOLNO 0,501 3,50€
,’ ORAHOVAC 0,031 300€  QZUJSKO LIMUN 0,501 3,50 €
GIN 0,031 3,00€  gTAROPRAMEN 0,501 3,50€
/’ AMARO 0,031 3,00€  pomisLAY 0,501 3,50€
9 i bo3l sgee TIDRALIMUN 0501 350¢
4 ROGACICA 0,031 3,00€ MADRI 0401 3,50€
ISTARSKA RAKIJA 0,031 3,00€
4 SLIIVOVICA 0,031 3,00€ , . TOPLINAPITCI-
4 MEDICA 0031 3,00€ TEPLE NAPOJE-BOISSONS CHAUDES
4 KRUSKOVAC 0,031 3,00€ HEISSE GETRANKE-HOT BEVERAGES-
)’ VISNJEVACA 0,031 3,00€ BEVANDE CALDE-GORACE NAPOJE
KAVA TURSKA / COFFEE TURCH / CAFFE / KAFFEE 2,00 €
4 KAVA S MLIJEKOM / CON MILK / CON LATTE/ MITMILCH 2,50 €
4 CAJ/ TEA/TE / TEE 2,00 €
ESPRESSO KAVA / ESPRESSO COFFEE 2,00 €
A CAPPUCINO 3,00 €
; BEZALKOHOLNA PICA-
l NEALKOHOLICKE NAPOJE-BOISSONS NON ALCOOLISEES-
4 ALKOHOLFREIE GETRANKE-NON ALCOHOLIC BEVERAGES
4 BEVANDE ANALCOLICHE-NAPOJE BEZALKOHOLOWE
/’ COCA COLA 0251 3,50€ MINERALNAVODA/
’ FANTA 0251 3,50€ SPARKLING WATTER/AQUA GASSATA 0331 2,00€
SPRITE 0251 3,50€ MINERALNA YODA/
4 TANGERINA 0251 3,50€ SPARKLING WATTER/AQUA GASSATA 0,501 3,00€
’ TONIC 0251 3,50€ NEGAZIRANA VODA/NO SPARKLING WATER 0,751 4,00€
’ BITTERLEMON 0251 3,50€ NEGAZIRANA VODA / NO SPARKLING WATER 0,331 2,00€
, PIPL 0251 3,50€ STUDENANEGAZIRANA 1,001 4,00€
4 SOKOVI/ JUICE /SUCCO/JUS 0,201 3,50 € STUDENANEGAZIRANA 0251 2,00€
MINERALNA VODA/SPARKLING 1,001 4,00 € RADENSKA 1,001 4,00€
" WATTER/AQUA GASSATA RADENSKA 0251 2,00€
A LEDENI CAJ/ ICE TEA / TE FREDDO 0251 3,50€
/ SENSATION 0251 3,00€
ORANGINA 4,00 €
4 LIMUNADA 4,00 €
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7 VINSKA KARTA. Ty
/ VINNY LISTEK-CARTE DES VINS-WEINKARTE- M y /)
5 WINE LIST-LISTA DEI VINI-LISTA WIN J 4
’ BIJELA VINA m) A
? (Bila vina, Vins blancs, Weillweine, 4
White wines, Vini bianchi, Wina biale) 4
’ VINO KUCE BIJELO / 1,001 15,00 € ’
4 WINE HOUSE WHITE 4
” ANTUNOVIC RUKATAC 0,751 20,00 € 4
l ANTUNOVIC POSIP 0,751 30,00 € 4
SV. IVAN POSIP 0,751 35,00 €
’ POSIP 0,751 35,00 € 4
A GRK 0,751 50,00 € 4
4 } PJENUSCI 4
'A (Sumivé vino, vin pétillant, Schaumwein, ’
’ Sparkling wine, vino frizzante, wino musujace) z
4 PJENUSA SALTWATER BRUT 0,751 50,00 € ’
4 FELICITA KOCIJAN 0,751 60,00 € 4
,’ ROSE VINA ’
/’ (RuZova vina, Vins rosés, Roséweine, 4
’ Rose wines, Vini rosati, Wina rozowe) ’
4 ANTUNOVIC ROSE 0,751 25,00 €
4 PINK MOSCATO 0,751 25,00 € ’
4 y CRNA VINA ;
4 (Cervena vina, Vins rouges, Rotweine,
/’ Red wines, Vini rossi, Wina czerwone) 7
4 VINO KUCE CRNO / 1,001 15,00 € ’
WINE HOUSE RED ’
', ANTUNOVIC PLAVAC 0,751 20,00 € ’
A ANTUNOVIC ZENIT 0,751 25,00 €
/ ANTUNOVIC POSTUP 0,751 35,00 € 4
POSTUP 0,751 35,00 € ,’
/ DINGAC 0,751 40,00 €
l DINGAC VICELIC 0,751 35,00 € ’
4 DESERTNA VINA ’
4 (Dezertni vina, Vins de dessert, Dessertweine, "
4 Dessert wines, Vini da dessert, Wina deserowe) 4
; PROSEK CRNI / PROSEK RED 0,101 4,00€ ’
’ GEMIST (bijelo vino s mineralnom vodom) 0,301 3,00 € ’
’ . (white wine with mineral water) 4
GEMIST (bijelo vino s mineralnom vodom) 0,201 2,00 €
% (white wine with mineral water)
A/'
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Dobar tek
Dobrou chut
Bon appetit
Guten Appetit
Bon appetit
Buon appetito
Dobry apetyt
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2 PDV u cijeni, VAT Icluded !
;

1

/

1\\\\\\\\\\t~“\\§$\~\v\m\\\\m\“\\




